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Ref. No.:
50-12102122

Overview and Technical Data:

STORK TOWNSEND - QX Fresh Skinless Sausage Line- like
New!!

STORK TOWNSEND

—

Y ear of Build:
Jun 2007

Description:

STORK TOWNSEND QX - Single nozzle fresh skinless sausage
line.

Complete line including:


https://www.asset-trade.de/en/search/make/stork-townsend

Single nozzle co-extrusion unit

Cooling water circulation unit

Single bow! brine unit

Portioning unit

Conveyor

Control panel

Complete original manual in English & German

QX-quality co-extrusion is a combination of aprocess and product created to alter the state of sausage
making; manual labor is minimized, and safety, sanitation and hygiene unmatched.

The machine has only been used for 3 Month only. It is now completely cleaned and is ready for immediate
shipping.

New price over 390.000 Euro.

In addition there is a with a complete unused set of spare parts (starter kit), worth over € 50,000 EUR.

Technical Data:

Technical Data:

Control:
CNC

Dimensions and Weight:

Height:
200 mm
Length:
2.400 mm
Width:
920 mm
Weight:
3.500 kg

Buyer Information:

Condition:

Like New
Available:

Sold

Sold as:

EXW (Ex Works - Incoterm)
VAT:

19 %

Buyers Premium:
15 %

Location:
Germany



https://www.asset-trade.de/en/search/control/cnc
https://www.asset-trade.de/en/search/condition/new
https://www.asset-trade.de/en/search/availability/sold
https://www.asset-trade.de/en/search/selling-condition/exw-ex-works-incoterm
https://www.asset-trade.de/en/search/vat/19
https://www.asset-trade.de/en/search/buyers-premium/15
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Stork Townsend B.V.

Townsenp

Kunde:

Stork Food Systems :
Mummer 0B
Auftragbestatigung: 6, ¢
Datum : 18, Januar 2008

1. Allgemein

Diese Auftragsbestitigung edautent den Aufirag fir eire (1) demo QX Einzeldlsan-Frischwurstsystem fiir die
Herstetlung vorn Wikrsten mil Wursthillenge! gemat dem Koextrusion-Prinzip.

2, Allgemeine Informationen zum Produkt und Produktspezifikationen - |

[Das System st grundsatzlich susgelegt fir die Herstellung von:

Produkt Portionier | Wurstlange | Wurstdurch- | Wurst | Nominell
Ungs= frisch messer frisch | gewicht berechnete
gehause circa circa frisch Kapazitat/
circa Std. frisch
circa
{Anzahl) {mm) {mm) {Gramm)} | (Kilegramm}
Bratwurst 1 12 140 27 an 1.4685
Bratwurst 2 17 100 16 20 518
Bratwurst 3 12 140 30 100 1.220
Bratwurst 4 17 100 30 0 1.220

Zusatzzubehdr (nicht in dieser Auftragbestdtigung enthalten) kann flr die Herstellung von Wirsten mit den

folgenden Abmessungen gellefert werden:

Die Kosten fiir das Extruder-Zubehiir sowie die Kosten fir das Fortionierungs-Zubehor kiinnen vorgelegt werden,

Durchmesser frisch circa (mm}

16 =32

Linge frisch circa (mm)

falls abweichende Durchmesser undioder Langen bendtigt werden.

9

48 - 218




TOWNSenD
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C€

EG Konformititserklarung
(Entsprechend Anhang Il Buchstaba A)

Beschrolbung: QX Frischas Wurst-System
Serlennummar: E186, E171, E176, E226

Die Maschine entspricht den nachstehenden Sicherheils- und Gesundheitsanfordenmgean:

++ EG Maschinenrichilinie BB/3T/EG
4 Miederspannung-Richtinie 73/23EWG
e Elaktromagnetische Kompatibilitht Richilinie 80/336/EWG
L EN 12100-1/2:2003 Sicharheil von Maschinen
Grundbegriffe, aligemeine Gestallungsleitsitze
Teil 1: Grundsétziiche Terminologie, Methodologie
Tail 2: Technische Leitsalze
s EN 60204-1:2000 Slcherheit von Maschinen
Elekirische Ausristung von Maschinen
Tedl 1: Aligameine Anfordeningen
++ EN 1672-2:1987 Nahrungemitlielmaschinen
Aligemaine Gestallungsleitsatze
Teidl 2: Hygienearforderungen
++ MNSF international STANDARD 8
Commarcial Powared Food Preparation Eguipment
Edition 1982
4 United Siates Department of Agricubture (USDA)
Food Safety and Inspection Service Accepted Meal and Poultry Eguipment
Guideling 1995, MP| - 2 FSIS Directive 112201
i TOWNSEND - Documentation
Ausstellungsdatum 26- Teb- 2008

Autorisierte Unterzeichnung M %/fi/{"r___ )

Tited:

O Vizeprasident, Pl'ﬂdukl-Erllwidlill.N'Ig ¥ Direkior der Harstellung

Stork Townsand B.V. - industrielaan 63 - 5348 AG 055 - The Nethordands -

Stork Townsand Inc. - 2425 Hubbell Avenue, P.O. Box 1433 - Des Moines, lowa - U.S.A. 50305 . I.‘?J Al
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Germany
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